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Sparkling/California 
1. Iron Horse Vineyards 

 
Champagne 

2. Jacques Lassaigne 
3. Georges Laval 
4. Bérèche et Fils 
5. Ulysse Collin 
6. Paul Dangin 
7. Raymond Laurent 
8. Fallet-Prévostat 
9. René Collard 
10. Jacques Selosse  
11. Andre & Jacques Beaufort 

 
Vin effervescent  

12. Ocre Rouge 
13. Alice Beaufort 

 
Loire 

14. La Pépière (Marc Olivier) 
15. Le Clos neuf des Archambaults 
16. Alexandre Bain 
17. Les Cailloux du Paradis (Claude Courtois)  
18. Reynald Héaulé 
19. La Star (Pierre Weyand & Josette Médau) 
20. Caves Beclair 
21. Griottes (Patrick Desplats & Sébastien Dervieux) 
22. Grand-Cléré (François Blanchard) 
23. Jacky Preys 
24. Laurent Lebled 
25. Jérôme Lambert 

 
Bourgogne 

26. Alexandre Jouveaux 
27. Renaud Boyer 
28. Arnaud Combier 
29. Guy Blanchard 

 
Beaujolais 

30. Jean-Paul Thévenet 
31. Julie Balagny 

 
Alsace 

32. Julien Meyer 
 
Savoie/Bugey 

33. Dupasquier 
34. Raphaël Bartucci 

 
Jura/Franche-Comté 

35. Henri & Mathieu Collin 
36. Jean-Marc Brignot 
37. Ratapoil (Raphaël Monnier) 
38. Cavarodes (Etienne Thiebaud) 

 
Languedoc 

39. Mas Coutelou 
 
 



 
Bordeaux 

40. Mirebeau 
41. Planquette 
42. Clos des Mounissens 
43. Jaugaret 
44. Haut-Brugas 
45. Bel-Air Marquis d’Aligre 

 
Sud-Ouest 

46. Lapuyade (Clos Marie Louise) 
47. Bordatto 

 
Lombardia/Italy 

48. Ar.Pe.Pe. 
 
Piemonte/Italy 

49. Bera Vittorio e Figli 
50. Bartolo Mascarello 

 
Toscane/Italy 

51. Tenuta Villa Rosa 
 
Mosel/Germany 

52. Herrenberg (Manfred & Claudia Loch) 
53. Rita & Rudolf Trossen 
54. Dr. Loosen 

 
Madeira/Portugal 

55. Artur de Barros & Sousa 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



1. Iron Horse Vineyards – Sebastopol – Sonoma (Californië) 
 
 

  
 
 
Iron Horse is gespecialiseerd in sparkling wines en levert ondermeer aan het Witte Huis. 
Het was bij de topontmoeting in 1985 tussen Reagan en Gorbatchov dat hij er de eerste keer werd geserveerd.  
Toen Barry Sterling op zoek was naar een domein om er wijn te gaan maken kwamen ze terecht in een hoek van 
Sonoma County, heel westelijk met een ideale micro-klimaat in het zeer koele gebied van Green Valley op 
amper 15 km van de Stille Oceaan.  
De Sterlings waren echter op zoek naar een goed terroir voor chardonnay en pinot noir en dachten onmiddellijk 
aan Champagne.  
De zeer minerale bodem, het respecteren van de natuur in de wijngaard en de rijping in de kelder sur lattes van 4 
tot 14 jaar lang dragen bij tot de wereldklasse van deze godendrank. 
 
Vandaag is dit dé referentie voor Californische 'sparkling wines'. 
Robert Parker is het hier duidelijk  over eens.  Deze cuvées scoren allemaal 90+ punten  
in de beroemde gids 'The Wine Advocate' met respectievelijk 90, 92 en 93 punten. 
 
Sparkling Classic Vintage Brut 2004           € 28,10 excl. 
68% Pinot noir en 32% Chardonnay, oogstjaar 2004, 4 jaar sur lattes. 
 
Sparkling Blanc des Blancs 2003           € 31,04 excl. 
100% Chardonnay, 10% van de stille wijn werd gegist op oude franse vaten, oogstjaar 2003, 5 jaar sur lattes. 
 
Sparkling Ultra Brut 2004            € 40,49 excl. 
68% Pinot noir en 32% Chardonnay, oogstjaar 2004, 4 jaar sur lattes, lage dosage. 
 
Sparkling Joy! Magnum    (zeer beperkt)       € 119,83 excl. 
Joy is een unieke Prestige cuvée die enkel op de markt wordt gebracht in Magnums. 
Een assemblage van de beste percelen uit de beste jaren van eind de jaren '80 en begin de jaren '90. 
Deze unieke cuvée rijpte maar liefst 14 jaar sur lattes... 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



2. Champagne Jacques Lassaigne – Montgueux – Champagne 

 

Zoon Emmanuel Lassaigne werkt hier puur natuur in het zuiden van de Champagne op een kalkrijke heuvelrug 
in Montgueux.  Niet voor niks noemt men deze heuvelrug “Le Montrachet de la Champagne”.  Een uitstekend 
terroir dus voor chardonnay.  Men werkt nog heel traditioneel: trage persing met een authentieke horizontale 
pers, rijping van de stille wijn deels op oude barriques en deels op inox, minimale dosis sulfiet, rijping van 2 tot 
4 jaar sur lattes, dégorgement à la volée, lage dosage.  Al zijn champagnes genieten van een ongelofelijke 
zuiverheid en kristalheldere acciditeit.  Misschien wel de grootste ontdekking van de champagne! Ze staan op de 
grootste wijnkaarten ter wereld: Noma, L’Astrance, Pierre Gagnaire, Alain Ducasse, Mugaritz,…�

Champagne Jacques Lassaigne brut reserve           € 22,49 excl. 
100% Chardonnay, assemblage jaren 2004, 2007 en 2008, 2 jaar sur lattes, lage dosage 4gr/l. 
 
Champagne Jacques Lassaigne Les Vignes de Montgueux extra brut       € 23,97 excl. 
100% Chardonnay, assemblage jaren 2007 en 2006, 2 jaar sur lattes, lage dosage 3gr/l. 
 
Champagne Jacques Lassaigne Les Vignes de Montgueux brut  Magnum   € 52,89 excl. 
100% Chardonnay, assemblage jaren 2007 en 2006, 2 jaar sur lattes, lage  dosage 4gr/l. 
 
Champagne Jacques Lassigne Les Papilles Insolites extra brut   (april 2012)   € 29,75 excl.                                        
100% Pinot noir, uit de jaargang 2009, 2 jaar sur lattes, niet gedoseerd. 
 
Champagne Jacques Lassaigne Rosé de Montgueux extra brut       € 31,40 excl.                                     
 Assemblage van vieilles vignes Chardonnay met toevoeging van Pinot noir, uit de jaargang 2007,                                 
2 jaar sur lattes, niet gedoseerd.                                   

Champagne Jacques Lassaigne Le Cotet extra brut       € 34,71 excl.                                        
100% Chardonnay, afkomstig van de wijngaard Le Cotet (vieilles vignes), assemblage uit de jaren                               
2002, 2005 en 2007, 3 jaar sur lattes, lage dosage 2 gr/l. 

Champagne Jacques Lassaigne Millésime 2004 brut nature       € 44,63 excl.                                                 
100% Chardonnay, afkomstig van 3 percelen met vieilles vignes, stille wijn gelagerd op oude barriques,                             
uit de jaargang 2004, 5 jaar sur lattes, niet gedoseerd. 

Champagne Jacques Lassaigne La Colinne Inspirée extra brut     € 41,32 excl. 
100% Chardonnay uit de  jaargang 2007, afkomstig van 3 percelen met vieilles vignes, stille wijn gelagerd op 
oude barriques, 4 jaar sur lattes, niet gedoseerd. 
 
Champagne Jacques Lassaigne La Colinne Inspirée extra brut Magnum   € 76,03 excl. 
Uitsluitend verkrijgbaar in Magnum. 
100% Chardonnay uit de  jaargang 2007, afkomstig van 3 percelen met vieilles vignes, stille wijn gelagerd op 
oude barriques, 4 jaar sur lattes, niet gedoseerd. 
�
�
�
�
�
�
�
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3. Champagne Georges Laval – Cumières – Champagne 
 

 
 

Georges Laval bewerkte zijn wijngaarden reeds sinds 1971 op natuurlijke en artisanale wijze. 
Zoon Vincent Laval neemt het domein met 2,5 ha wijngaard over in 1996.  Hij maakt slechts 9000 flessen 
Champagne per jaar in het dorpje Cumières dat ligt op 5 km van Epernay, in het hart van de Champagne.            
De wijngaarden zijn allemaal zuid-georienteerd op de flanken langs de rechter oever van de Marne. 
Doordat de wijngaarden reeds meer dan 40 jaar geen enkel pesticiden of chemicaliën hebben gezien, zijn de 
wortels diep in de kalkbodem gegroeid, die zorgen voor een ongelofelijke mineraliteit! 
Ongetwijfeld de meest zuivere Champagne die er is! 
 
Champagne Georges Laval Cumières 1er cru brut nature         € 41,32 excl. 
Assemblage van 50 % Chardonnay, 25% Pinot meunier, 25 % Pinot noir,  
afkomstig van de terroir Cumariot, 95% 2006 en 5% 2005, 36 maand sur lattes, niet gedoseerd. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



4. Champagne Bérèche et Fils – Le Craon de Ludes – Champagne 
 

 
 

Raphaël Bérèche, 27 jaar, staat nu aan het hoofd  van het familiedomein Bérèche dat sinds 1847, Champagnes 
maakt in Montagne de Reims.   
Dankzij Raphaël is het domein omgeschakeld naar een meer ‘natuurlijke’ werkwijze.   
Vanzelfsprekend gebeurt de gisting spontaan op oude demi-muids zonder gezochte malolactische  gisting om het 
pure karakter van de Champagne te laten spreken. 
De sulfietwaarden zijn zéér laag en de Champagnes worden meestal non dosé of heel licht gedoseerd op de 
markt gebracht. 
Wanneer de basiswijn voor de Champagne wordt gebotteld voor de 2de gisting op fles en de rijping sur lattes 
worden de flessen normaal afgesloten met kroonkurk. Raphaël kiest hiervoor natuurkurk.   
Door de rijping op natuurkurk winnen zijn Champagnes aan vinositeit en karakter.   
Ook is naar zijn gevoel -wanneer men geen dosage toevoegt- natuurkurk veel beter dan kroonkurk.   
De champagnes van Raphaël staan tevens op de meest natuurlijke wijnkaarten van Europa zoals Noma in 
Kopenhagen. 
 
Champagne Bérèche et Fils brut réserve           € 20,66 excl. 
Assemblage van 25 % Chardonnay, 25% Pinot meunier, 20 % Pinot noir en  
30% réserve wijn (2007 en 2008), 70% 2009, afkomstig van de terroirs Ludes,  
Chigny-Les-Roses (1er cru), Ormes, Mareuil-le-Port, Festigny en Trépail, 
24 maand sur lattes, lage dossage. 
 
Champagne Bérèche et Fils Extra brut Réserve  (uitverkocht)               € 25,62 excl. 
Assemblage van 25% Chardonnay, 25% Pinot meunier, 20% Pinot noir en  
30% réserve wijn (2005 en 2006), 70% 2007, afkomstig van de terroirs Ludes,  
Chigny-Les-Roses (1er cru), Ormes, Mareuil-le-Port, Festigny en Trépail, 
36 maand sur lattes, geen dosage. 
 
Champagne Bérèche et Fils Vallée de la Marne extra brut  (laatste flessen)          € 31,41 excl. 
100% Pinot Meunier, uit de jaargang 2007, afkomstig v/d wijngaard Les Misy,  Vieilles Vignes                                  
aangeplant in 1969, 30 maand sur lattes onder kurk, zonder dossage. 
 
Champagne Bérèche et Fils Le Cran 2005 extra brut               € 47,93 excl. 
Assemblage 55% Chardonnay, 35% Pinot noir en 10% Pinot meunier, afkomstig van de 1er cru                  
terroirs in Ludes op pure krijt (craie), 60 maand sur lattes onder kurk, zonder dossage.   

 
 

 
 
 



5. Champagne Ulysse Collin - Congy – Champagne�
��� 

�

�

Eén van de huidige rijzende sterren in Champagne is Olivier Collin die geïnspireerd werd door Anselme Selosse 
tijdens een stage in 2001. In 2003 had Olivier uiteindelijk de kans om een deel van enkele wijngaarden terug te 
winnen die tot zijn familie behoorden en door de jaren heen werden verhuurd aan het huis Pommery.                    
In 2004 maakte Olivier zijn eerste Chardonnay Champagnes. 
Oliviers Pinot noir Champagnes zijn sinds het debuut van absoluut topniveau.   
De Blanc de Noirs die hij voor het eerst maakte in 2006 is afkomstig van één wijngaard “Les Maillons” gelegen 
in de buurt van Sézanne, ten zuiden van de beroemde Côte de Blancs.   
De kalklaag in dit gebied ligt heel dicht bij de bovenlaag van de glooiende wijngaard gemengd met stukken 
zwarte silex in de bovenlaag. Dit type silex komt nauwelijks voor in Champagne.   
De pinot noir druiven werden geoogst met maar liefst 12,2 % potentieel alcoholgehalte en dus niet 
gechaptaliseerd.  Door twee hagelbuien in de wijngaard “Les Maillons” zal er voor de jaargang 2007 geen Blanc 
de Noirs verwacht worden. 2008 komt pas ten vroegste in april 2012 op de markt.  

 
Champagne Ulysse Collin Blanc des Blancs extra brut   (laatste flessen)            € 34,71 excl. 
100% Chardonnay, uit de jaargang 2007, single vineyard “Pierrières”, 4 jaar sur lattes, lage dossage. 
 
Champagne Ulysse Collin Les Pierrières extra brut   (april/oktober 2012)           € 36,36 excl. 
100% Chardonnay, uit de jaargang 2008, single vineyard “Pierrières”, 4 jaar sur lattes, lage dossage. 
 
Champagne Ulysse Collin Les Maillons extra brut   (april/oktober 2012)            € 37,19 excl. 
100% Pinot noir, uit de jaargang 2008, single vineyard “Les Maillons”, 4 jaar sur lattes, lage dossage. 
 
Champagne Ulysse Collin Les Roises extra brut   (april/oktober 2012)            € 39,67 excl. 
100% Chardonnay, uit de jaargang 2008, single vineyard “Les Roises”, 4 jaar sur lattes, lage dossage. 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
6. Champagne Paul Dangin - Celles sur Oucres - Champagne 

 
Champagnehuis gelegen in het zuiden van de Champagnestreek in de Aubevallei. 
De cuvee Carte Or is een zeer evenwichtige en vineuze Champagne. 
Deze hoogstaande Champagne met een ideale prijs/kwaliteitsverhouding bepaalt direct de stijl van het huis. 
 
Champagne Paul Dangin Carte Or brut       € 16,95 excl. 
80% Pinot noir en 20% Pinot meunier, assemblage uit de jaren 2007 en 2008, verblijf sur lattes van 2 jaar.   



7. Champagne Raymond Laurent - Celles sur Oucres - Champagne 
 

 
 
Raymond Laurent is nog één van de weinige antiquaires in Champagne naast Fallet-Prévostat in Avize en René 
Collard in Reuil. Ook hier gebeurt de vinificatie nog à l’ancienne, op oude foeders en minstens 10 jaar sur lattes 
waarna het dégorgement à la volée geschiedt.  Al zijn cuvées worden non dosé op de markt gebracht en bestaan 
uit ofwel Pinot noir of Chardonnay. Dit moet je geproefd hebben als Champagneliefhebber. Zeer beperkt 
verkrijgbaar. 
 
Champagne Laurent Blanc de Noirs 1999 non dosé      € 28,33 excl.         
100% Pinot noir, 10 jaar sur lattes, niet gedoseerd. 
 
Champagne Laurent Blanc de Blancs 1999 non dosé      € 28,33 excl.         
100% Chardonnay, 10 jaar sur lattes, niet gedoseerd. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



8. Champagne Fallet-Prévostat – Avize – Champagne  
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Klein familiaal Champagnehuis.  Slechts 4 ha onder leiding van Michel Fallet, die vineuze Champagnes creëert 
van zeer hoog niveau in de stijl van Jacques Selosse…! Karaferen is bijna een must voor deze Champagnes 
waarin de belletjes niet belangrijk zijn. Alle champagnes van dit huis zijn afkomstig van grand cru wijngaarden 
in Avize, Cramant en Oger. De stille wijnen zijn gemaakt van uitsluitend chardonnay die een élevage kennen op 
oude vochtige Elzasser fusten van 12 tot 24 maand en nadien nog eens een rijping in de kelder van minstens 8 
jaar ‘sur lattes’ alvorens te dégorgeren à la volée! Ultra fijne champagne van het allerhoogste schavot.  

Champagne Fallet-Prévostat Grand Cru non dosé       € 23,14 excl. 
100% Chardonnay, assemblage jaren 2002 en 2003, 8 jaar sur lattes, niet gedoseerd. 

Champagne Fallet-Prévostat Grand Cru extra brut      € 23,14 excl. 
Champagne Fallet-Prévostat Grand Cru extra brut   Magnum     € 51,24 excl. 
100% Chardonnay, assemblage jaren 2002 en 2003, 8 jaar sur lattes, dosage 4 gr/l.  

Champagne Fallet-Prévostat Grand Cru non degorgée     € 23,14 excl.  
100% Chardonnay, assemblage jaren 2001 en 2002, niet gedegorgeerd. 

Champagne Fallet-Prévostat Grand Cru demi-sec      € 23,14 excl.  
100% Chardonnay, assemblage jaren 2001 en 2002, 8 jaar sur lattes, demi-sec. 

Champagne Fallet-Prévostat Grand Cru reservée extra brut 1981   (laatste flessen)  op aanvraag         
De millésimé uit het jaar 1981 kwam in geen enkel ogenblik in contact met sulfiet…is afkomstig van één grand 
cru wijngaard in Avize waar nog nooit gespoten werd. Onderging een élevage van 5 jaar op foeders en nadien 
nog eens 25 jaar sur lattes… en recent gedégorgeerd, zonder dosage.  Enkel verkrijgbaar in het proefpakket 
Champagne “Antiquaires”.        

 

 

 

 

 

 

 



9. Champagne René Collard – Reuil – Champagne 

 

René Collard was ‘un trés grand Monsieur’ in Champagne.  Jammer genoeg overleed hij eind 2009.                     
Hij maakte legendarische champagnes van 1943 tot 1995 en zijn Champagnes werden dan ook meerdere malen 
bekroond op diverse concours in Chicago. 
Het domein telde 5 ha in Reuil langs de Vallée de la Marne. Het geheim van zijn stille wijnen was het gebruik 
van 100% Pinot Meunier, die nog zeer authentiek werd opgevoed op oude foeders en nadien zeer lang sur lattes, 
lag tot zelfs 30 jaar en meer met een lage dosage.                    
Al zijn Champagnes werden in de beste condities bewaard 25m diep in de krijtkelder aan een constante 
temperatuur van °8 C heel het jaar door . 
Het resultaat in het glas is breed, hemels, jeugdig met een onsterfelijke bewaarkracht.                                                    
Dit is een must voor de champagnefreak. 

Champagne René Collard Cuvée Ultime brut     (april 2012)       € 41,50 excl.                         
100% Pinot Meunier, uitsluitend uit het jaar 1995, 13  jaar sur lattes, laag gedoseerd. 

Champagne René Collard reservée brut 1990             € 52,50 excl.                         
100% Pinot Meunier, 17 jaar sur lattes, laag gedoseerd. 

Champag3ne René Collard Rosé brut 1985                  € 66,50 excl.                           
100% Pinot meunier, 31 jaar sur lattes, niet gedoseerd.    

Champagne René Collard reservée brut 1976             € 79,95 excl.                           
100% Pinot Meunier, 31 jaar sur lattes, laag gedoseerd.    

Champagne René Collard Roi René Blanc brut 1976             € 79,95 excl.                           
100% Chardonnay, 31 jaar sur lattes, laag gedoseerd.    

 

 

 

 

 

 



10. Champagne Jacques Selosse – Avize – Champagne 

 

Anselme  Selosse - zoon van Jacques Selosse - leerde de stiel als champagnemaker in  Beaune.  
Hij onderscheidde zich rap van de rest door het gebruik van nieuwe eik, zeer lage opbrengsten en heel rijpe 
druiven.  De wijnen ondergaan een batonnage, rijpen minimaal drie jaar in de kelder alvorens ze op de markt 
worden gebracht.   De dosage is minimaal en door het ongefilterd bottelen wordt het karakter van de chardonnay 
nog  meer geprononceerd. Zijn champagnes kunnen fantastisch ouderen.  
De  belangrijkste wijngaarden van het domein (6,2 ha) bevinden zich in de buurt van Avize, maar er zijn ook 
percelen in Cramant en Aÿ. Slechts  vijftigduizend flessen per jaar waar heel de wereld om vraagt! 

Champagne Jacques Selosse brut initial  (laatste flessen)     € 66,00 excl.               
100 % Chardonnay, 100 % Grand Cru uit Avize, Cramant en Oger, 3 jaar sur lattes. 

Champagne Jacques Selosse Version Originale extra brut   (laatste flessen)       € 77,50 excl.                     
100 % Chardonnay, 100 % Grand Cru uit Avize, Cramant en Oger, 3 jaar sur lattes.   

Champagne Jacques Selosse Substance    (laatste flessen)        € 135,54 excl.                
100 % Chardonnay uit Avize, assemblage uit  7 verschillende jaargangen gelagerd volgens Solera. 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



11. Champagne André & Jacques Beaufort – Ambonnay – Champagne 

�

De familie Beaufort - nu onder leiding van de zoon Amaury Beaufort - uit Ambonnay, een Grand Cru gemeente 
uit het Montagne de Reims, weet sublieme Champagnes op de markt te zetten. Vader Jacques maakt hier al sinds 
1969 exceptionele Champagnes. Hij heeft een eigen visie op de natuur die zich vertaalt  naar homeopathie en 
aromatherapie in kelder en wijngaard. Zelfs met accupunctuur  experimenteert hij op zijn wijnstokken. Zijn 
resultaat: fijne en grootse authentieke Champagnes, die lang rijpen 'sur lattes' alvorens zich te ontplooien.   

Champagne André & Jacques Beaufort Ambonnay brut nature    € 28,10 excl.              
80% Pinot Noir en 20 % Chardonnay, Ambonnay, 2 jaar sur lattes 

Champagne André & Jacques Beaufort Ambonnay brut     € 28,10 excl.              
80% Pinot Noir en 20 % Chardonnay, Ambonnay, 2 jaar sur lattes. 

Champagne André & Jacques Beaufort Ambonnay non degorgée    € 28,10 excl.              
80% Pinot Noir en 20 % Chardonnay, Ambonnay, 2 jaar sur lattes, niet gedegorgeerd. 

Champagne André & Jacques Beaufort Grand Cru Ambonnay 2007 brut      € 40,08 excl.              
66% Pinot Noir en 34 % Chardonnay, Grand Cru Ambonnay, 4 jaar sur lattes.   

Champagne André & Jacques Beaufort Grand Cru Ambonnay 2004 brut  (laatste)   € 48,576 excl.              
66% Pinot Noir en 34 % Chardonnay, Grand Cru Ambonnay, 4 jaar sur lattes.   

Champagne André & Jacques Beaufort Grand Cru Ambonnay demi-sec Reserve     € 48,76 excl.              
Halfzoete Champagne uit 66% Pinot Noir en 34 % Chardonnay, Grand Cru Ambonnay,                                         
4 jaar sur lattes.  Assemblage uit de jaren 2001, 2002, 2003 en 2004. 

Champagne André & Jacques Beaufort Grand Cru Ambonnay demi-sec 2005     € 48,76 excl.              
Halfzoete Champagne uit 66% Pinot Noir en 34 % Chardonnay, Grand Cru Ambonnay,                                         
4 jaar sur lattes, jaartal 2005. 

Champagne André & Jacques Beaufort Polisy demi-sec 2000        € 52,89 excl.              
Halfzoete Champagne uit 66% Pinot Noir en 34 % Chardonnay, Grand Cru Ambonnay,                                         
7 jaar sur lattes, jaartal 2000. 

Champagne André & Jacques Beaufort Polisy demi-sec 1994    (laatste flessen)     € 82,64 excl.              
Halfzoete Champagne uit 66% Pinot Noir en 34 % Chardonnay, Grand Cru Ambonnay,                                         
14 jaar sur lattes, jaartal 1994. 

Champagne André & Jacques Beaufort Grand Cru rosé    € 44,63 excl.                
100% Pinot noir uit de Grand Cru gemeente Ambonnay, jaartal 2006. 

Ambonnay Rouge André & Jacques Beaufort 2006          € 37,19 excl.                
100% Pinot noir uit de Grand Cru gemeente Ambonnay, opvoeding gedurende 24 maand op oude foeders. 

Ratafia de Champagne André & Jacques Beaufort           € 34,71 excl.                
Ratafia bestaande uit laat geoogste druiven, assemblage 2000 t.e.m. 2005. 



12. Domaine de l’Ocre Rouge – Dions – Costières-de-Nîmes 

  

 

 
 
Aymeric Beaufort - de andere zoon van Jacques Beaufort - installeerde zich in Dions in de buurt van de stad 
Nîmes in het zuiden van de Côtes du Rhône. Zijn terroir is uiterst geschikt voor schuimwijnen.  De wijngaarden 
genieten immers van een koele invloed.  De ondergrond bestaat uit kalk afgewisseld met okerrode klei, ter 
plaatse ocre rouge genoemd. Ook hier wordt op een zo natuurlijk mogelijke wijze gewerkt, zowel in de 
wijngaard en de wijnkelder net zoals de Champagnes van Jacques Beaufort. De stille wijnen worden gedurende 9 
maand op oude vaten opgevoed.  Nadien minimum 12 maanden sur lattes.  Geen dosage bij het degorgement. 
 
La Perle Blanc Méthode Traditionelle 2009 extra brut     € 11,16 excl. 
Assemblage uit 66% Chardonnay en 34% Pinot noir, jaargang 2009, 12 maand sur lattes, geen dosage. 
 
La Perle Blanc Méthode Traditionelle 2009 non degorgée     € 11,16 excl. 
Assemblage uit 66% Chardonnay en 34% Pinot noir, jaargang 2009, niet gedegorgeerd. 
 
La Perle Rosé Méthode Traditionelle 2009 extra brut      € 11,16 excl.  
100% Pinot noir, jaargang 2009, 12 maand sur lattes, geen dosage. 
 
La Perle Rosé Méthode Traditionelle 2009 non degorgée       € 11,16 excl. 
100% Pinot noir, jaargang 2009, niet gedegorgeerd. 

 
La Perle Rosé Méthode Traditionelle 2007 extra brut   (laatste flessen)    € 11,16 excl.     
100% Pinot noir jaargang 2007, 12 maand sur lattes, geen dosage. 
 
La Perle Rosé Méthode Traditionelle 2007 non degorgée   (laatste flessen)   € 11,16 excl.           
100% Pinot noir, jaargang 2007, niet gedegorgeerd. 
 

13. Domaine Alice Beaufort – Prusly sur Ource – Bourgogne 

 

Quentin Beaufort is de 3de zoon van Jacques Beaufort en getrouwd met Alice.  In 2007 ontdekken ze een 
wijngaard van 1,5 ha op 7 km met de grens van Champagne.  Hun terroir is bijna identiek zoals in Celles-sur-
Ource en Polisy. De bodem bestaat uit klei met kalksteen.  Dus het potentieel is zeker aanwezig om grote 
schuimwijnen te maken.  Tijdens de oogst worden enkel de rijpste en gezondste druiven gebruikt voor de 
vinificatie.  Het werk in de wijngaard en de vinificatie worden gedaan met de grootste zorg en respect voor de 
natuur.  In 2007 werden slechts 2400 flessen Petit Beaufort gemaakt.  Blaast ongetwijfeld zijn meeste 
soortgenoten uit Champagne van tafel!  

Le Petit Beaufort Brut 2010          € 10,75 excl. 
Assemblage uit 75% Pinot noir en 25% Chardonnay, jaargang 2010, lage dossage. 
 
Le Petit Beaufort 2010 non degorgée        € 10,75 excl. 
Assemblage uit 75% Pinot noir en 25% Chardonnay, jaargang 2010, niet gedegorgee 



14. Domaine de La Pépière – Maisdon sur Sèvre – Pays Nantais 
 

 

 
 

Marc Olivier is een rasechte wijnboer met zijn rossige haardos en grijze baard in hartje Muscadet.   
Hij is wellicht beroemder in de VS dan in eigen land.  Daar wordt hij al langer beschouwd als een echte  
Muscadet-Star ! En terecht, want Marc maakt fabuleuse Muscadet op finesse en souplesse met een prachtige en 
zuivere terroirexpressie.   
Hij behandelt de Melon de Bourgogne dan ook met het allergrootste respect en is één van de weinige die nog 
echte originele onderstokken bezit - dus geen selection masale - op zijn wijngaarden die uitkijken op de rivier 
Sèvre.  
 
De Clos des Briords is een single vineyard die dateert uit het jaar 1930: dus hier ‘echte’ vieilles vignes.              
De wijngaard geniet van een topexpositie, ligt glooiend op hard graniet nabij het gehucht Château Thébaud.               
Dit is grote Muscadet met een fantastisch bewaarpotentieel !�
 
 
Muscadet Sèvre et Maine Sur Lie Pépière 2010      € 6,82 excl.                  
100% Melon de Bourgogne, 6 maand sur lie op cuve inox. 
 
Muscadet Sèvre et Maine Sur Lie Clos des Briords 2010           € 7,85 excl.                  
100% Melon de Bourgogne van Vieilles Vignes (80 jaar oud) op een terroir van graniet, 
 9 maand sur lie op cuve inox. 
 
Muscadet Sèvre et Maine Sur Lie Pépière 1994   (uitverkocht)     € 13,64 excl.            
Vinotheek-wijn. 
        
Muscadet Sèvre et Maine Sur Lie Clos des Briords 1992    (uitverkocht)       € 15,70 excl.                   
Vinotheek-wijn. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
15. Le Clos neuf des Archambaults – Sainte-Maure de Touraine - Touraine 

 

 
 

Le Clos neuf des Archambaults is een overblijfsel van een oud familiewijngoed dat tot op de dag van vandaag 
nog slechts bestaat uit minder dan 0,5 ha wijngaard. Stokoude Cabernet Franc op een terroir van zand-leem met 
rolkeien en een klimaat à la Chinon zijn de stil bewaarde geheimen van dit piepklein domein.   
De druiven worden telkens in verschillende tries op optimale rijpheid geoogst en ondergaan een traditionele 
vinificatie met natuurlijke gisten en een lange élevage op oude barriques.   
 
L’Arpent du Mitan 2005    (april 2012)        € 12,60 excl.                  
100% Cabernet Franc, 18 maand op oude barriques. 

 
L’Arpent du Mitan 2009         €   8,18 excl.                  
100% Cabernet Franc, 18 maand op oude barriques. 
 
Rosé L’Arpent du Mitan 2010    (laatste flessen)      €   8,18 excl.                  
100% Cabernet Franc, 12 maand op oude barriques. 
 
 

16. Alexandre Bain –Tracy-sur-Loire - Centre 
 

 
 
Alexandre Bain bezit 4,90 ha in het noorden van de appellatie Pouilly-Fumé, in het gehucht Boisfleury.   
Zijn eerste oogst in 2007 slaat in als een bom, samen met deze van Sebastien Riffault.  Ze zijn de vernieuwers 
die echte terroirwijnen maken in deze bekende appellaties. De bodem bestaat uit klei met kalkstenen en wordt 
traditioneel geploegd met paard om de bodem zo levend mogelijk te houden. Alexandre wacht zeer laat om te 
oogsten.  Vandaar bekomt hij ook druiven die veel rijper en geler van kleur zijn. De vergisting en rijping gebeurt 
zeer natuurlijk op oude vaten met minimale dosis sulfiet. Cuvée M Mademoiselle rijpte maar liefst 16 maand op 
oude vaten en is onvergelijkbaar met wat er in Pouilly-Fumé te vinden is.   
 
Pouilly-Fumé Pierre Précieuse 2010           € 16,53 excl. 
100% Sauvignon Blanc, 12 maand gerijpt op oude barriques. 
 
Pouilly-Fumé M Mademoiselle 2009/2010         € 19,00 excl.                  
100% Sauvignon Blanc, 16 maand gerijpt op oude barriques. 
 
Coteaux du Giennois Sibardise 2010    (april 2012)      € 13,22 excl.                  
Assemblage uit Pinot noir en Gamay, 16 maand gerijpt op oude barriques. 



17. Les Cailloux du Paradis – Soings en Sologne – Sologne 
 

 
 

Claude Courtois, de peetvader van de ‘sans soufre’ school in de Loire, inspireerde veel jonge wijnmakers om 
zonder zwavel te werken. Claude bewerkt geen extraordinaire terroirs zoals, maar zijn wijngaarden bevinden 
zich op ‘un petit coin de Paradis’ in Sologne, ten zuiden van Blois.  
Claude koos resoluut voor een aparte ‘way of life’.  
Het is een natuurlijke approach.  Ver voorbij wat men biologisch of biodynamisch noemt.  Het is een volledig op 
zichzelf stand ecosysteem, bevolkt door zowat de gehele wildlife aan fauna in flora die men in de vrije natuur 
vindt in Sologne.  De wijngaarden vormen op dit domein niet het centrale punt, want ze zijn niet in 
‘monocultuur’ aangeplant en de ongeveer 7 hectare wijngaard staan in het bos, aan de rand van de vijver, in de 
gracht tussen de boomgaard, in de wei, … Deze rijke omgeving zorgt voor perfecte humus en een perfect 
natuurlijk evenwicht zodat alle chemische hulpmiddelen overbodig zijn.  Oogsten gebeurt 6 tot 8 weken later dan 
bij zijn collega’s. Een must voor iedere natuurlijke wijnliefhebber! 
 
Quartz 2008          € 12,40 excl.                   
100% Sauvignon Blanc, 12 maand rijping op oude barriques. 
 
Racines 2008          € 13,64 excl.                   
Assemblage van Gamay, Gascon, Pinot noir,… 12 maand rijping op oude barriques. 
 
Vin de Mistelle          € 21,49 excl.                   
Ratafia op basis van verschillende rode druiven, volgens Solera. Groot verouderingspotentieel ! 
 
 

18. Reynald Héaulé – Clery St-André – Orléans 
 

�
�

 
Een disciple van de legendarische Claude Courtois : Reynald Héaulé bewerkt minder dan 3 ha in biodynamie op 
de gemeente Saint-André-Cléry in Orléans.  Hoge densiteit in de wijngaard met zeer lage rendementen, 
gemiddeld 25 hl/ha. De wijnen worden ‘à l’ancienne’ gevinifieerd, zonder interventie en met lange opvoeding 
van bijna twee jaar.  Juist een kleine dossis sulfiet bij de botteling zorgt voor bescherming.  De wijnen worden 
gedeclasseerd naar Vin de Table vanwege de ligging.  In Terre de Silice proeft men letterlijk het terroir.    
 
Terre de Silice 2008             € 14,46 excl. 
Assemblage van Sauvignon, Chardonnay, Pinot Gris, Menu Pineau en Romarantin,  
18 maand gerijpt op oude barriques. 
 
Ratafia Terre de Silice              € 21,49 excl. 
Ratafia op basis van uitsluitend witte druiven, volgens Solera. 
 



19. La Star (P. Weyand & Josette Médau) – Rochefort sur Loire – Anjou 

�

 
 
De legendarische wijnmaker Eric Callcut maakte fantastische wijnen tussen de jaren 1996 en 1999.   
Jammer genoeg werd hij genoodzaakt te stoppen met wijn maken. De man die een deel van zijn wijngaarden en 
vaten overnam en zijn filosofie verder zette was Pierre Weyand.   
Jammer genoeg kwam Pierre Weyand ongelukkig om het leven begin juli 2009 toen hij in zijn heraangeplante 
wijngaard Le Paradis aan het werk was en onder zijn tractor terecht kwam.  
Sinds 2001 bezat hij 1,5 ha wijngaard in de gemeenten Saint-Aubin-de-Luigné en Beaulie sur Layon langs de 
oevers van de Layon op pure grijze leisteen.   
De wijngaarden werden met het allergrootste respect voor de natuur verzorgd en bewerkt op de moeilijke stroken 
met een traditioneel boerenpaard. In de kelder een sulfietvrije vinificatie en zeer lange rijping op oude vaten.   
Het resultaat in het glas loepzuivere, rijke en tegelijkertijd ultrafijne wijnen. 
Pierre Weyand was ongetwijfeld één van de beste terroir wijnmakers die de Loire ooit gekend heeft. 
Josette Médau, de weduwe van Pierre, brengt enkele cuvées met mondjesmaat op de markt met de hulp van  
Eric Callcut!  
Les Gasneries - het perceel dat volledig ommuurd is en naar het zuiden is georiënteerd - bevat twee stroken 
Cabernet Franc of alias Breton.  Een strook met stokken van 25 j. en een andere strook met stokken van 75 jaar 
en meer.  
 
L’Inedit de Pierre Weyand & Eric Callcut    (laatste flessen)        € 19,83 excl.                 
100% Chenin blanc, assemblage gerealiseerd door Eric Callcut uit de jaren 2004, 2005, 
2006 en 2007, zowel vaten geoogst met botrytis, als vaten onder voile.  Mytische wijn.                                                     
 
Terminal 2008            € 33,06 excl. 
100% Chenin blanc, 30 maand op elevage op terracota amfoor.  
Laatste wijn gemaakt door Pierre Weyand. 
 
La Rosée rouge des Gasneries 2006      (april 2012)       € 13,22 excl. 
100% Jeunes Vignes Cabernet Franc, 72 maand op oude barriques. 
 
Le sang de lumière des Gasneries 2005         € 19,83 excl. 
100% Cabernet Franc, 36 maand op oude barriques. 
 
Le sang de lumière du Paradis, Bois Joli et des Gasneries 2005    € 19,83 excl. 
100% Cabernet Franc, 72 maand op damjan. 
 
Le sang de lumière des Vieilles Vignes des Gasneries 2005       € 24,79 excl. 
100% Vieilles Vignes Cabernet Franc, 36 maand op oude barriques. 
 
 
 
 
 
 
 
 



20. Caves Beclair – Rochefort sur Loire – Anjou 
 

 

 
Gildas Beclair is ondertussen al de 7de generatie die 12 ha wijngaard cultiveert in Rochefort-sur-Loire en Saint-
Aubin-de-Luigné.  Nu wordt er ongeveer sinds 10 jaar biologisch gewerkt in de wijngaard.  Alle wijngaarden 
zijn zuid/zuid-oost georiënteerd op grijze leisteen bodems.  Sommige stokken zijn zeer oud, tot 130 jaar.  
De vinificaties gaan door in de kelder die dateert uit de 15de eeuw. Alle wijnen ondergaan een natuurlijke 
vinificatie en er wordt nauwelijks gesulfiteerd.  Zelfs de Coteaux-du-Layon wordt op de markt gebracht zonder 
zwavel. 
 
La Rosoire Rosé 2009           € 9,04 excl. 
100% Cabernet-Sauvgnon, tikkeltje restsuiker. 
 
Rebus 2010            € 9,04 excl. 
100% Cabernet Franc, 12 maand op oude barriques. 
 
Coteaux-du-Layon 2007           € 13,22 excl. 
100% Chenin Blanc, 24 maand op oude barriques, demi-sec. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



21. Domaine des Griottes – Saint-Lambert-du-Lattay – Anjou 

 

Pat (Patrick Desplats) en Babass (Sébastien Dervieux) startten Domaine des Griottes op in het begin van de jaren 
2000.  Ze behoren ongetwijfeld thuis in de categorie van de wildste en grootste rebellen onder de wijnmakers 
zoals Claude Courtois, Pierre Overnoy, Jean-Marc Brignot, Philippe Jambon, Guy Blanchard, …  
Jaargang 2010 is een schot in de roos en waarschijnlijk hun laatste millesimé tot nu toe.  
Ze maakten onder andere ook wijn van de legendarisch kleine wijngaard 0,35 ha die toebehoorde tot de familie 
Hacquet, die al sinds 1956 biologisch werkte in de wijngaard en wijn maakte zonder één gram sulfiet.  
De broers en zussen Hacquet werden genoodzaakt te stoppen met wijn maken eind de jaren 90 door hun hoge 
leeftijd. 
De cuvée Epona daarentegen is afkomstig van een evenkleine wijngaard, waar niet alleen Chenin maar ook 
Pineau d’Aunis door elkaar staat aangeplant en ook samen gevinifieërd wordt. 
 
Moussaillon  Pet’nat 2010         € 9,09 excl.                 
Pet’nat uit Chenin Blanc, Sauvignon Blanc en Chardonnay .                                                     
 
Sauvageonne 2010           € 8,67 excl. 
100% Sauvignon Blanc, 12 maand op oud barriques. 
 
P’tite Gaterie 2010           € 8,67 excl. 
Assemblage uit Gamay, Grolleau noir en Pineau d’Aunis, 12 maand op oud barriques. 
 
Griotte 2010            € 14,88 excl. 
Assembalge uit Cabernet Franc en Cabernet-Sauvignon, 12 maand op oud barriques. 
 
Anne François Joseph 2010          € 16,53 excl. 
100% Chenin Blanc v/d vroegere 0,35 ha Hacquet wijngaard. 12 maand op oud barriques. 
 
Epona 2010            € 16,53 excl. 
Assemblage uit 90% Chenin Blanc en 10% Pineau d’Aunis, 12 maand op oude barriques. 
 
Caroline 2010            € 33,06 excl. 
100% Chenin Blanc, zeer laat geoogst en aangetast door botrytis, 12 maand op oude barriques. 
 
  
�
�
�
�
�
�
�
�
�



22. Grand-Cléré (François Blanchard) – Lémére – Touraine 
 

 
 
François Blanchard is een jonge dertiger die een wijngaard van 2,74 ha bezit  
‘Le Grand-Cléré’ genaamd op het grondgebied AOC Touraine.  
Le Grand-Cléré ligt op één v/d hoogste plateaus uit de regio ongeveer 110 meter hoogte. 
Enkel aangeplant met Sauvignon blanc en Cabernet-Franc. 
Tijdens de oogst wordt er streng getrieërd in de wijngaard en in de kelder gebeurd alles zoals de natuur het zelf 
zou willen.  Zachte persing met behulp van één zeer oude houten pressoir voor de witte druiven, voor de rode 
druiven worden er geplet met de blote voeten! Alles wordt gebotteld zonder SO² en onder kroonkurk om de 
zuiverheid van de wijnen te garanderen. 
 
Le Grand-Cléré Blanc 2010        € 13,22 excl.     
100% Sauvignon blanc, 12 maand op cuve.      
  
Le Grand-Cléré Blanc Barrique 2010       € 16,53 excl. 
100% Sauvignon blanc, 12 maand op oude barriques.  
 
Le Grand-Cléré Rouge 2010        € 13,22 excl. 
100% Cabernet-Franc, 12 maand op cuve.     �
�
�

�

23. Domaine Jacky Preys – Meusnes – Touraine 
�

�
 
Het domein Jacky Preys ligt in hartje Touraine, meer bepaald in de appellatie Valencay.  De stokken hier zijn 
uitsluitend Vieilles Vignes, van 40 jaar tot en met 110 jaar oud. 
Al zijn wijngaarden genieten tevens van een zeer ‘caillouteux’ bodem, meestal gedomineerd door silex.    
Deze vuursteenbodem slaat gedurende het ganse voorjaar de warmte op en zorgt voor een evenwichtige en 
volmaakte perfecte rijping. Wijnen met karakter en bakken ‘mineraliteit’.   
Jacky bezit ook nog een oude Fié gris wijngaard met stokken van 110 jaar oud. Fie gris is een oude variant van 
de Sauvignon blanc, ook Sauvignon gris genaamd.  
Al zijn wijnen genieten van een onstuitbare prijs/kwaliteitsverhouding. 

�
Silex 2010          € 7,68 excl.     
100% Sauvignon blanc, 12 maand op cuve.  
 
Vieilles Vignes 2010         € 8,26 excl. 
100% Chenin blanc, oude stokken, 12 maand op cuve.�



24. Laurent Lebled -  -Touraine 
 

 
 

Laurent Lebled presenteert in 2011 voor het eerst zijn wijnen op een piepklein wijnsalon, ergens in de Loire.  
Deze ‘vin de soif’ zijn ontstaan uit een samenwerking met twee goede vrienden/wijnmakers Sebastien Bobinet 
en Bernard Pontonnier. ‘Ca c’est bon’ is afkomstig van een 50-jarige Gamay wijngaard gelegen in de Vallée du 
Cher.  Alles wordt tijdens de vinificatie in werking gesteld om het ‘fruit’ te laten primeren en de 
drinkbaarheidsfactor hoog te houden. 
 
Ca c’est bon 2011         € 9,09 excl. 
100% Gamay, oude stokken, 6 maand op beton.�
 

  

 

 
25. Jérôme Lambert – Rablay sur Layon Anjou 

 

 
Jérome Lambert, een totaal onbekende 35-jarige wijnbouwer bezit een 0,8 ha Chenin Blanc wijngaard in Rablay 
sur layon, hartje Anjou. De wijngaard ligt op een steile leisteen helling en het wordt heel natuurlijk bewerkt.  
Dus er worden geen pesticiden en chemische meststoffen gebruikt. De wijnstokken zijn ongeveer 40 jaar oud. Er 
wordt tijdens de vinificatie geen chemie toegevoegd.  Zelfs tijdens de botteling vermijdt hij sulfiet. Er zijn 4 
cuvees op de markt die enkel verschillen door de trie.  Het grote kenmerk van deze wijnen is de 
verbazingwekkende fraicheur, wat toch opmerkelijk is wetend dat de streek van Anjou meestal plompe wijnen 
voortbrengt.    
Fausse Garde 2009         € 20,66 excl.          
100% Chenin Blanc, barrique au fond du dessus, 1ste trie, 12 maand op oude barriques.  
   
Coule de Source 2009         € 20,66 excl.              
100% Chenin Blanc, 1er barrique au fond à droite, 2de trie, 12 maand op oude barriques.  

Un brin Gourmand 2009          € 20,66 excl. 
100% Chenin Blanc, 2ieme barrique au fond à droite, 3de trie, 12 maand op oude barriques.   
  
Les Entre-Coeurs 2006         € 41,32 excl.                              
100% Chenin Blanc aangetast door pourriture noble, 4de trie, zeer late oogst, 24 à 36 maand op oude 
barriques. 



 
26. Alexandre Jouveaux – Uzichy – Mâconnais 

 

�
 

Het begon allemaal door een allergie voor sulfiet dat Alexandre Jouveaux enkele kleine percelen kocht en zijn 
eigen wijn maakte in zijn garage.  Nu worden de wijnen van Alexandre verdeeld met mondjesmaat bij de meest 
maniakale wijnimporteurs over de hele wereld.   
3 percelen van amper 0,2 ha brengen drie unieke wijnen op de markt : Le Mont, Prety en O9.   
Le Mont is een glooiend perceel aangeplant in 1954 op argilo- calcaire onddrgrond op 230 meter hoogte.   
De wijngaard Prety is ooit aangeplant geweest in 1945 met meer zand in de bovenlaag op 100 meter hoogte en 
maximale zonexpositie.   
De wijnen voor O9 zijn afkomstig van de oudste wijngaard waar de eerste stokken werden aangeplant in 1910.   
Sinds kort zijn er twee nieuwe cuvées bijgekomen : Combarnier en Rosé 2010. 
Combarnier is afkomstig van een voor Alexandre jong perceel, aangeplant in 1989 met Chardonnay. 
De Rosé bestaat uit Pinot noir en Gamay met een miniscuul rendement van 16 hl./ha. 
Er wordt quasi druif per druif geplukt, direct geperst en gegist op zeer oude foeders gedurende 12 maand.   
De botteling gebeurt manueel direct van het vat in de fles, zonder filtering en sulfitage.  
Het resultaat zijn pure meesterwerken! 
 
Combarnier 2010          € 12,40 excl.   
100% Chardonnay, gevinifieerd op oude foeders gedurende 12 maand.     

Le Mont 2010                  € 14,88 excl.                  
100% Chardonnay, gevinifieerd op oude foeders gedurende 12 maand. 

Prety 2010                  € 15,78 excl.                  
100% Chardonnay, gevinifieerd op oude foeders gedurende 12 maand. 

O9 2009               € 19,00 excl.                  
100% Chardonnay, gevinifieerd op oude foeders gedurende 12 maand.     

Rosé 2010          € 17,35 excl. 
Assemblage uit 75% Pinot noir en 25% Gamay, gevinifieerd op oude foeders gedurende  
12 maand. 

 
 
 
 
 

 
 
 
 



 
27. Renaud Boyer – Meursault – Bourgogne 

 

 
 

Renaud Boyer, een ingenieur van opleiding, installeerde zich in 2005 op 28-jarige leeftijd in Meursault.            
Hij had de kans gekregen om van zijn nonkel Thierry Guyot enkele wijngaarden over te nemen die reeds meer 
dan 20 jaar in biodynamie werden bewerkt.  De ideale gelegenheid dus om natuurwijn te maken op gereputeerde 
‘crus’ zoals de wijngaard Les Reuchaux in Puligny-Montrachet.                                                                                           
Renaud is zeer goed bevriend met collega’s in de natuurlijke wijnwereld zoals Claude Courtois, Patrick Meyer, 
Jean-Marc Brignot en Philippe Pacalet.  Aan deze laatste twee vdrkoopt hij tevens ook druiven voor hun 
‘negoce’ wijnen.  
De vinificaties gebeuren hier vanzelfsprekend sulfietvrij op oude vaten. 
De wijnen zijn qua puurheid het best te vergelijken met deze van Prieure-Roch in Nuits-St-Georges.   
De Bourgogne Passetoutgrain is afkomstig van een oud perceel tegen de appellatie St-Romain aan waar Gamay 
en Pinot noir nog door elkaar aangeplant staan.  De wijngaarden v/d Bourgogne Chardonnay, Aligoté en Pinot 
noir zijn afkomstig van wijngaarden gelegen op 300m v/d appellatie Puligny-Montrachet.   

Bourgogne Passetoutgrain 2008                € 8,67 excl.               
2/3 Pinot noir en 1/3 Gamay, gevinifieerd op oude vaten gedurende 12 maand. 

Bourgogne Aligoté 2009                € 9,50 excl.               
100% Aligoté, gevinifieerd op oude vaten gedurende 12 maand. 

Bourgogne 2008          € 9,50 excl. 
100% Pinot noir, gevinifieerd op oude vaten gedurende 12 maand. 

Bourgogne Rouge Le Riaux 2009        € 10,74 excl.                         
100% Pinot noir, gevinifieerd op oude vaten gedurende 12 maand. 

Bourgogne Blanc Le Riaux 2009        € 11,24 excl.                         
100% Chardonnay, gevinifieerd op oude vaten gedurende 12 maand. 

St-Romain rouge 2008         € 16,52 excl.                         
100% Pinot noir, gevinifieerd op oude vaten gedurende 16 maand. 

 
Puligny-Montrachet Les Reuchaux 2009     (laatste flessen)     € 34,71 excl.                         
100% Chardonnay, gevinifieerd op oude vaten gedurende 16 maand.  

 
 
 
 
 
 
 
 



28. Arnaud Combier – Prissé – Mâconnais 
 

 

Voor het eerst proefden we de wijnen van Arnaud op La Dive Bouteille (het wahala van de natuurlijke 
wijnbouw) en sindsdien zijn ze me altijd bijgebleven. Arnaud wordt nu al beschouwd als de nieuwe blonde god 
van Mâcon en leerde zijn stiel bij het beroemde Domaine Valette. Hij werkt 100% natuurlijk en bezit 6 ha op 
argilo-calcaire bodems. Zijn wijnen genieten van de allergrootste zuiverheid, finesse en frisheid…. 

St-Véran Les Mandeliers 2009/2010       € 10,75 excl.                    
100% Chardonnay, opvoeding gedurende 12 maand op oude barriques. 

Pouilly-Fuissé 2010         € 13,14 excl.                    
100% Chardonnay, opvoeding gedurende 12 maand op oude barriques. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



29. Guy Blanchard – Mercey-Montbellet  – Mâconnais 

 

Guy Blanchard, buur van Alexandre Jouveaux, bewerkt 1,7 ha op twee percelen in Mercey-Montbellet, gelegen 
in de regio Mâconnais.  Een klein deel van de oogst vinifieert hij zelf.  De overige druiven verkoopt hij aan 
bevriende wijnmakers zoals Philippe Jambon en Jean-Marc Brignot. In 2009 bottelde hij slechts drie vaten. Alle 
drie afkomstig van dezelfde wijngaard, maar alle drie totaal verschillend. Alles in de kelder gebeurt zonder 
interventie en toevoeging van sulfiet.  Bouchat is een rijke en zuivere stijl van Chardonnay. Vin de Montbled is 
Jura getypeerd, terwijl het andere vat zeer fijn, mineraal en zeer mooie citroné accenten vertoont.  Guy heeft 
beslist om zijn wijndomein te verkopen. Dus zijn wijnen zullen uitgroeien als rariteiten in de natuurlijke 
wijnwereld. 

Blanc Charmant Pet’nat degorgée/non degorgée      € 11,57 excl.                    
Pet’nat uit 100% Chardonnay uit de jaargangen 2008 en 2009, (niet) gedegorgeerd. 

Bouchat 2009 n°1         € 11,57 excl.                    
100% Chardonnay, opvoeding gedurende 24 maand op oude barriques. 

Bouchat 2009 n°2      (uitverkocht)        € 11,57 excl.                    
100% Chardonnay, opvoeding gedurende 24 maand op oude barriques. 

Vin de Montbled 2009         € 11,57 excl.                    
100% Chardonnay, opvoeding gedurende 24 maand op oude barriques. 

Perrières 2010          € 13,22 excl.                    
100% Chardonnay, opvoeding gedurende 16 maand op oude barriques. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 



30. Jean-Paul Thévenet – Villié-Morgon – Beaujolais 
 

 

Jean-Paul Thévenet - Popoul voor de amis - behoort tot het selecte clubje wijnmakers van de ‘bende zonder 
zwavel’ op de crus van Beaujolais. Hij heeft de denkbeelden en het vakmanschap  nog van Jules Chauvet zelf. 
Jean-Paul heeft een prachtig terroir, net onder de Côte de Py, op een hardgraniet ondergrond. De Morgon 
Vieilles Vignes is een heerlijke wijn met behulp van zijn oude stokken, 60 à 70 jaar jaar oud. Hier dus grote 
Gamay die moeilijk te onderscheiden valt van de beste pinot noirs! 

Morgon Tradition 2010                € 8,67 excl.               
100% Gamay, stokken van 30 à 40 jaar oud, gevinifieerd op beton gedurende 12 maand. 

Morgon Vieilles Vignes 2011      (april 2012)      € 13,14 excl.                         
100% Gamay, stokken van 60 à 70 jaar oud, gevinifieerd op oude vaten gedurende 12 maand. 

On pet la Soif Pet’nat Rosé 2010            € 9,50 excl.               
100% Gamay, Rosé pétillant naturel met tikkeltje restsuiker. 

 

31. Julie Balagny – Fleurie – Beaujolais 
 

 

 
Julie Balagny is een jonge wijnmaakster die tot 2009 op het Domaine Terres de Chardons werkte. 
Door middel van Yvon Métras had ze de kans om 3,2 ha wijngaard in Fleurie te huren.     
De wijngaarden voor de cuvée « Cayenne » zijn zeer ruw en zeer moeilijk te bewerken.  
« En Remont » is een hoog gelegen stenige wijngaard gericht naar het zuiden met een vulkanische ondergrond 
en veel quartz in de bovenlaag.  2009 was haar eerste jaargang en meteen niet haar makkelijkste.  Door hagel 
werd het rendement beperkt tot 20hl/ha.  Maar het resultaat is verbluffend : veel materie, zuiverheid en compact 
fruit waarin je de vrouwelijke hand van Julie proeft.  De werkwijze in de kelder is bijna identiek als de non-
interventionistische methode van Yvon Métras.   
 
Fleurie Cayenne 2010      (uitverkocht)         € 14,88 excl. 
100% Gamay, gevinifieerd op oud hout gedurende 12 maand.      
 
Fleurie En Rémont 2010         € 19,83 excl. 
100% Gamay uit de wijngaard ‘En Remont’, gevinifieerd op oud hout gedurende 12 maand. 



32. Domaine Julien Meyer – Nothalten – Alsace 

 

Zoon Patrick Meyer neemt het domein over van z’n vader in 1982. Sinds 1991 worden de wijngaarden 
biologisch bewerkt, sinds 1999 in biodynamie. Het domein is gelegen in Nothalten (Bas-Rhin) en beslaat 9 ha op 
de beste terroirs (Heisenberg, Heisenstein, Zellberg, Grittermatte en Meunchberg).   In de wijngaard wordt er 
hard gewerkt om de natuurlijke weerstand van de wijnstok te behouden.  De vinificatie gebeurt vanzelfsprekend 
met eigen gisten op oude barriques of inox. De wijnen worden nauwelijks gesulfiteerd en ondergaan een lange 
elevage op de lie alvorens gebotteld te worden na een lichte filtering. 

Nature 2010              € 7,68 excl.                               
Assemblage Sylvaner en Pinot Gris, laat geoogst met botrytis, opvoeding op inox gedurende 12 maand. 

Nature 2010 Magnum             € 18,18 excl.                               
Assemblage Sylvaner en Pinot Gris, laat geoogst met botrytis, opvoeding op inox gedurende 12 maand. 

Pinot Blanc Les Pierres Chaudes 2010           € 8,26 excl.                                                                                                     
100% Sylvaner uit Zellberg, laat geoogst met botrytis, opvoeding op oude vaten                                                     
sous voile, zoals vin jaune gedurende 16 maand.  

Sylvaner Zellberg 2008     (laatste flessen)       € 8,51 excl.                            
100% Sylvaner uit Zellberg, laat geoogst met botrytis, opvoeding op inox en deels                                                        
op oude vaten zonder ouillage gedurende 12 maand.  

Pinot Gris 2009 non ouillé               € 9,09 excl.             
100% Pinot Gris, laat geoogst met botrytis, opvoeding op oude vaten sous voile,         
zoals vin jaune gedurende 16 maand.  

Zellberg l’Hermitage 2010            € 9,92 excl.                  
Assemblage van Riesling en Sylvaner uit Zellberg, opvoeding op inox gedurende 18 maand. 

Riesling Grand Cru Muenchberg 2008     (uitverkocht)      € 21,40 excl.                  
100% Riesling, late oogst, opvoeding op inox gedurende 24 maand. 

Riesling Selection de Grains Naturels Grand Cru Muenchberg 2007  (50cl)      € 30,58 excl.  
100% Riesling, 100% botrytis trie begin november op grand cru Muenchberg. 

Vin de Voile l’Alternative Zellberg 1998       € 15,29 excl.�����������
Assemblage Pinot Gris en Sylvaner van Vieilles Vignes (60 jaar),  oogst eind oktober met botrytis,                       
opvoeding oxidatief zoals een vin de voile gedurende 3 jaar. 

Vin de Voile Sylvaner  l’Hermitage Vieilles Vignes Zellberg 1998/2001   € 15,29 excl.                  
100 % Sylvaner van Vieilles Vignes (60 jaar),  oogst eind oktober met botrytis, opvoeding oxidatief zoals een     
vin de voile gedurende 3 jaar. 

Pinot noir Les Pierres Chaudes 2010        (laatste flessen)         € 9,09 excl.                
100 % Pinot noir, opvoeding op oude barriques gedurende 12 maand. 

 



33. Domaine Dupasquier – Jongieux – Savoie 

 

In tegenstelling tot veel andere domeinen in de regio van Savoie werkt Noël Dupasquier zeer klassiek met groot 
respect voor druif en terroir. Zijn wijnen ondergaan een zeer lang natuurlijke gisting en rijping op oude fusten tot 
12 maanden lang.   De Rousette de Savoie of plaatselijk Altesse genoemd is één van de specialiteiten van het 
huis en is het nec plus ultra van wat men kan vinden onder de Roussette. Roussette is de meest kwaliteitsvolle 
plaatselijke witte druif uit de Savoie.                                                                                                                                                                 
Zijn streng geselecteerde druiven brengen stuk voor stuk zeer brede, zuivere mineralige wijnen voort met 
complexe aroma's.  Sommigen vergelijken hem al eens met de Savennières uit de Loire. De beste Franse 
toprestaurants hebben de Roussette de Marestel van Dupasquier in verschillende jaren op de kaart staan, waarbij 
1987 geen uitzondering is. Het ultieme bewijs dat deze wijnen fantastisch kunnen ouderen.  

Jacquère de Savoie 2008/2009        € 7,50 excl.                             
100% Rousette, 12 maand op oude foeders, 12 maand op fles. 

Roussette de Savoie 2009         € 8,64 excl.                             
100% Rousette, 12 maand op oude foeders, 12 maand op fles. 

Roussette de Marestel 2004/2005    (laatste flessen)      € 13,63 excl.                              
100% Rousette, op de cru Marestel, oude stokken (60 jaar), 12 maand op oude foeders, 12 maand op fles. 

Roussette de Marestel 2008        € 11,73 excl.                              
100% Rousette, op de cru Marestel, oude stokken (60 jaar), 12 maand op oude foeders, 12 maand op fles. 

Roussette de Marestel 2005/2007 Magnum       € 27,23 excl.  
100% Rousette, op de cru Marestel, oude stokken (60 jaar), 12 maand op oude foeders, 12 maand op fles. 
 
Fleur d’Altesse de Marestel 2005          € 27,23 excl. 
100% Roussette, op de cru Marestel, oude stokken (60 jaar), oogst half oktober met botrytis, 
24 maand op oude foeders,  +/- 30 gr. RS. 

Gamay de Savoie 2009         € 7,50 excl.                       
100% Gamay, 12 maand op oude foeders, 12 maand op fles. 

Gamay de Savoie 2006 Magnum        € 15,29 excl.                       
100% Gamay, 12 maand op oude foeders, 12 maand op fles. 

 

 

 

 

 



34. Raphaël Bartucci – Mérignat – Bugey 

 

Bugey Cerdon is een piepkleine regio tss. Jura en Savoie.  Bartucci is hier de kleinste producent met zijn 1,8 ha 
verdeeld over 9 percelen en is tevens ook de meest zuivere van de regio. De wijngaarden die gelegen zijn  op 
steile hellingen bestaan uit mergel en kalksteen worden manueel en biologisch bewerkt. Bugey Cerdon wordt 
gemaakt volgens de alom geprezen Méthode Ancestrale (spontane gisting in de fles) wat er voor zorgt dat er een 
laag alcoholgehalte, iets minder koolzuurgas en een tikkeltje restsuiker is.   In 2009 gebruikte hij naast poulsard 
en gamay ook een klein deel van z’n chardonnay in de cuvee. Een must bij nagerecht op basis van rood fruit. 

Bugey Cerdon Méthode Ancestrale 2011 (april 2011)     € 11,57 excl.                         
Assemblage Gamay, Poulsard en Chardonnay, Méthode Ancestrale.     

 

35. Henri & Mathieu Collin – Le Moutherot – Franche-Comté 
 

 
 

De wijngaarden van Henri Collin liggen in Le Moutherot, een piepklein gehucht tussen Bourgogne, Elzas en 
Jura. Het departement heet Doubs en is de koudste streek van Frankrijk. Ideaal dus voor complexe droge witte 
wijnen. De wijngaarden van Henri Collin liggen her en der tussen de weien waar de Salers koeien grazen.Ze  
omvatten gezamelijk zo’n 7 ha. Henri begon in 1987 zijn droom tot leven te wekken : het opnieuw tot bloei 
brengen van de wijngaarden van Le Moutherot. Hij is nog altijd de enige wijnboer in dit gebied. Vroeger besloeg 
dit klein gebied ca. 45 ha en genoot een degelijke reputatie. Zijn chardonnay is verrukkelijk : zuiver, mineralig à 
la Puligny, elegant en fijn. Voor deze prijs kan je in Bourgogne lang blijven zoeken! 

Chardonnay Le Moutherot 2009        € 8,67 excl.                         
100% Chardonnay, opvoeding gedurende 12 maand op oude vaten (demi-muid).                                                    

Ratafia Le Calice des Oiseaux 2009       € 16,53 excl.                         
Ratafia op basis van 100% Chardonnay, gemuteerd met 5 jaar oude marc, 2 jaar elevage.                                                    

 
 



36. Jean-Marc Brignot – Molamboz – Jura 
 

 
 

Jean-Marc Brignot is een autoriteit in de natuurlijke wijnwereld. Hij settelde zich in de Jura na ervaring op te 
doen in Beaujolais, Champagne en bij Pierre Overnoy. 2004 was zijn eerste oogst en direct een schot in de roos, 
Maar wat hij in 2005 gemaakt heeft is wel heel groots te noemen! 4,5 ha bezit hij op de lieu-dit Grand Curoulet 
in het gehuchtje Molamboz op een aantal km van het stadje Arbois. Oude plousard, Savagnin, Chardonnay en 
Trousseau zijn de ingrediënten voor zijn wijnen. Alles staat hier op natuurlijk bewerkte blauwe mergelgronden.  
Alles gebeurt met de hand met de minste interventie en geen gram sulfiet. Loepzuivere wijnen met veel diepgang 
en finesse waar alleen de allergrootste van kunnen dromen. Zijn plousards doen denken aan de legendarische 
bourgognes van Camille Giroud uit de jaren ’40-’50. Ongetwijfeld de grootste wijnmaker van deze planeet en 
omstreken… Vanaf oogstjaar 2009 brengt Jean-Marc fantastische negocé wijnen op de markt onder de naam 
Vinibrato, voorlopig uit de regio’s Beaujolais en Ardêche.  

Vin d’étable rouge 2010              € 10,74 excl.                      
100% Gamay, druiven v/h domaine Crêt de Ruyère uit Chiroubles, 9 mnd elevage op oude foeders. 

 

37. Ratapoil – Arc et Senans – Jura 
 

�
�

Beetje per beetje werd Raphaël Monnier gebeten door de wijnmicrobe, tot dat er een moment kwam dat er geen 
uitweg meer was en zijn professioneel avontuur startte in 2009.  Het domein Ratapoil werd geboren.  Deze 
vroegere professor in geschiedenis en aardrijkskunde bezit nu 2 ha in de appellatie Arbois.  Zijn wijngaarden 
worden verwend en zijn één van de meest levendige in de regio.  Ook diverse kruidenvariëteiten in zijn 
wijngaarden zorgen voor een biologisch natuurlijk evenwicht.  Alles wordt dus in het werk gesteld om een zo 
zuiver en gezond mogelijke druif te oogsten.  En deze perfectie proef je ongetwijfeld in zijn wijnen. 

Vin de pays Franche-Comté Rouge 2010            € 8,67 excl.                      
Assemblage van oude cépages uit de Jura, 12mnd elevage op oude barriques. 

Arbois Ploussard 2010              € 10,33 excl.                      
100% Ploussard, 12mnd elevage op oude barriques.�

 

 



38. Domaine des Cavarodes – Liesle – Jura 

 

De jonge immer sympathieke Etienne Thiebaud startte zijn domein Cavarodes in 2007 op 22-jarige leeftijd !   
Hij bezit fantastische terroirs op de appellaties Côtes du Jura, Arbois en VDP Franche-Comté op zelden geziene 
kalkrijke Kimmeridge bodems. Hij heeft één perceel met stokoude variëteiten die gemiddeld 115 jaar oud zijn 
zoals Pinot Meunier en Gamay, maar ook andere druivenrassen die met uitsterven bedreigd zijn, zoals Enfariné, 
Gueuche, Portuguais Bleu, Mezy en Argan.  Het talent van Etienne in combinatie met een zeer natuurlijke 
vinificatie zorgen voor loepzuivere wijnen vol mineraliteit en karakter.  Zijn ervaring die hij enkele jaren geleden 
opdeed in Chambolle-Musigny proef je ongetwijfeld in zijn Arbois St-Roch, die bestaat uit druiven van een 50-
jaar oud perceel.  Bourgondische vinificatie van de druiven Pinot noir, Poulsard en Trousseau, 12 maand gerijpt 
in oude barriques. Een bewaarwijn vol finesse !        

La Bulette Pet’nat 2010 (uitverkocht)        € 9,92 excl.         
Assemblage Poulsard, Trousseau en Chardonnay, Pétillant Naturel Rosé met tikkeltje restsuiker. 

Crémant du Jura extra brut 2008        € 9,92 excl.                                   
75% Chardonnay en 25% Poulsard pressé, méthode traditionelle, 13 mnd sur lattes.  

VDP Franche-Comté Blanc 2010            € 7,85 excl.                 
100 % Chardonnay, 9 mnd elevage op oude foeders. 

Chardonnay d’Arbois 2009        € 9,92 excl.                          
100 % Charodnnay uit Arbois, 12 mnd elevage op oude foeders.  

Côtes du Jura Savagnin Pressé 2009       € 11,24 excl.                          
100 % Savagnin uit Arbois, 12 mnd elevage op oude foeders.  

Arbois Poulsard des Gruyères 2010         € 9,09 excl.             
100% Poulsard uit Arbois, 12 mnd elevage op fibre. 

VDP Franche-Comté Rouge 2009/2010         € 8,26 excl.                     
Assemblage van cèpes centenaires: Pinot Meunier, Gamay, Enfariné, Gueuche, Portuguais Bleu,                            
Mezy en Argan,… 12 mnd elevage op oude foeders.  

Arbois Trousseau des Messagelin 2010        € 9,09 excl. 
100% Trousseau uit Arbois, 12 mnd elevage op fibre. 

Rastafia de Jura 2010            € 17,35 excl.         
Ratafia op basis van 90% Trousseau en 10% Chardonnay.  

 

 

 



39. Mas Coutelou - Puimisson - Languedoc 

 
 
Jean François Coutelou is de jonge meester achter het domein Mas Coutelou dat sinds 1987 volledig is 
omgeschakeld naar een natuurlijke werkwijze. Het domein is gelegen tegen de stad Bezières in het departement 
Hérault en telt 12 ha beplant met stokoude regionale variëteiten, soms kris kras door elkaar.   
De vinificatie gebeurt zeer natuurlijk zonder sulfiet en op betonnen cuvees. 
�
�

La Bibonade Pet’nat 2009   (laatste flessen)      € 10,33 excl.                      
Assemblage uit Sauvignon, Muscat, Grenache gris en Grenache Blanc.  
 
PM Blanc 2010   (laatste flessen)        € 8,18 excl. 
Assemblage uit Grenache Blanc, Muscat, Sauvignon en Viognier, opvoeding op beton. 
 
PM Rosé 2010          € 7,68 excl. 
100% Syrah geperst op de marc van Muscat, opvoeding op beton. 
 
7, Rue de la Pompe 2010         € 6,82 excl.                      
100% Syrah, opvoeding op beton.  
 
7, Rue de la Pompe 2009 Magnum       € 17,50 excl.                      
100% Syrah, opvoeding op beton.  
 
Le Vin des Amis 2010 (uitverkocht)        € 7,50 excl.                      
Assemblage uit Syrah, Grenache, Cinsault en Mourvèdre, opvoeding op beton.  
 
La Vigne Haute 2010 (uitverkocht)        € 10,74 excl. 
100% Syrah, opvoeding op beton. 
 
La Vigne Haute 2010 Magnum        € 26,45 excl. 
100% Syrah, opvoeding op beton.  
 
Classe 2010          € 8,18 excl. 
60 % Carignan en 40% Syrah, opvoeding op beton. 
 
L’Oublié          € 12,40 excl. 
50% Carignan uit 2001 en 2007, geassembleerd met 50% Syrah uit 2009, opvoeding op demi-muids. 
 
Vieux Grenache en Solera 75cl     (laatste flessen)     € 33,05 excl.                           
late oogst Grenache (blanc-noir-gris) afkomstig van een perceel met stokoude stokken waarvan sommige meer 
dan 100 jaar oud , gevolgd door een natuurlijke vinificatie, zonder sulfiet, zonder toevoeging van alcohol en een 
lange opvoeding op oude vaten à la madeira.  De uiteindelijke assemblage geschiedt volgens het solera-systeem 
waarbij het oudste jaar dateert uit 1945.  Resultaat  à la Madeira... 
 
Vieux Grenache ‘Speciale’ en Solera 50cl     (laatste flessen)    € 29,75 excl.   
Assemblage gerealiseerd door Wouter De Bakker.  Speciale botteling van 18 flesjes van 50cl. 
 
 
�



40. Château Mirebeau – Pessac-Léognan – Bordeaux 
 

 
 
Dit piepkleine Château gelegen in Martillac in het noorden van de Graves bezit slechts 4,28 ha. 
De wijngaarden worden er biodynamisch bewerkt en zijn gelegen op licht glooiende kiezelrijke hellingen. De 
Château Mirebeau bestaat uit 60% Merlot, 35% Cabernet Franc en 5% Cabernet-Sauvignon en onderging een 
klassieke rode wijnvinificatie met een rijping van 18 maand op eerstejaars barriques.   
Het resultaat is verbluffend: sappig, volumineus en complex. Echte terroirwijnen uit Bordeaux!  
De witte Péssac-Léognan is voor het eerst in 2008 gemaakt en kan moeiteloos mee met alle grote Châteaux  uit 
de regio. 
 
Château Mirebeau Pessac-Léognan 2000       € 13,64 excl.  
Assemblage van 60% Merlot, 35 % Cabernet Franc en 5% Cabernet-Sauvignon, 18 maand op oude barriques. 
 
Château Mirebeau Pessac-Léognan 2008       € 13,64 excl.  
Assemblage van 60% Merlot, 35 % Cabernet Franc en 5% Cabernet-Sauvignon, 18 maand op oude barriques. 
 
Château Mirebeau Cuvée La Lune Péssac-Léognan 2005        € 41,32 excl.  
 100% Merlot, gevinifieerd met rist en zonder sulfiet op deels inox en deels beton gedurende 18 maand. 
 
Château Mirebeau Les Héliotropes Blanc Péssac-Léognan 2009        € 16,52 excl. 
100 % Sauvignon Blanc, 12 maand op 100% nieuwe eik. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



41. Château Planquette – Saint-Yzans-de-Médoc – Bordeaux 
 

 
 
Natuurwijn uit Bordeaux?! Ze bestaan!  Tijdens mijn ontdekkingstocht in Bordeaux belandde ik van de ene 
verbazing in de andere. Didier Michaud is één van de grote ontdekkingen. Deze wijnbouwer zit in het noorden 
van de Médoc-streek, net boven de beroemde appellatie St-Estèphe. Hij bezit slechts 1,70 ha.  Vandaar dat hij 
alles met de hand kan doen en de natuur zijn gang kan laten gaan. De aanplant van de wijngaarden bestaat uit 48 
% Cabernet-Sauvignon, 48 % Merlot en 4 % Petit Verdot. De rendementen zijn extreem laag voor de appellatie, 
slechts 25 à 35 hl/ha.  Didier weigert elke oenologische interventie tijdens de vinificatie.  Enkel een kleine dosis 
- minder dan 15 mg/l. sulfiet - beschermt de wijn na de botteling.  2005 draagt de appellatie Médoc.  Dit in 
tegenstelling tot 2003, waar de wijn werd gedeclasseerd tot Vin de Table omdat de malolactische gisting pas 
eindigde in de herfst 2005!?  Château Planquette 2005 proeft verrukkelijk: massa’s fruit, sap, materie en 
fraicheur! 
 
Château Planquette Médoc 2009    (april 2012)          € 13,22 excl. 
Assemblage van 48 % Cabernet-Sauvignon, 48 % Merlot en 4 % Petit Verdot,  
rijping gedurende 30 maand op oude barriques. 
 
 

42. Clos de Mounissens – St-Pierre d’Aurillac – Bordeaux 
 

 
 
David Poutays is de jonge wijnmaker achter het piepkleine domein Clos de Mounissens (1,72 ha), 45 km 
zuidelijker gelegen dan de stad Bordeaux, op een tiental kilometers van de appellatie Sauternes.  Zijn ontmoeting 
in 2001 met Alain Déjaen van Domaine de Rousset-Peyraguey zorgde ervoor dat hij de stap naar biodynamie 
heeft gezet.�Zijn eerste wijnen vinifieërde hij na de oogst in 2003 volledig sulfietloos voor de rode versies.   
Het klimaat in de herfst (mistvorming in de ochtend en zonneschijn in de namiddag) zorgt ervoor dat de Botrytis 
Cinerea zich ontwikkelt op de druiven. Er zijn drie percelen (0,65 ha) aangeplant met Semillion.  Deze stokken 
zijn ondertussen 58 jaar oud.  Er wordt geoogst in verschillende tries gaande van eind september tot eind 
oktober.  De zoete wijnen komen op de markt onder de appellatie Côtes de Bordeaux St-Macaire. Er zijn slechts 
300 flessen geproduceerd van de 2de trie in 2003. 
 
Les Racines de Mounissens (2ième trie) Côtes de Bordeaux St-Macaire 2003 (50 cl)  € 12,40 excl. 
100% Semillion, aangetast door 70% botrytis, tweede trie geoogst eind oktober,  
rijping gedurende 24 maand op oude barriques. 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



43. Domaine du Jaugaret – Beychevelle – Bordeaux 
 

 
 
 
Old-school in St-Julien!  We wanen ons hier eerder in Bourgogne dan in Bordeaux.  Jean-François Fillastre bezit 
1,3 ha in het gehucht Beychevelle en bezit wijngaarden tussen deze van Branaire-Ducru en Gruaud-Larose en 
geniet mee van deze uitstekende kiezelrug. Zijn wijngaarden bestaan uit voornamelijk Cabernet-Sauvignon en 
Merlot aangevuld met Petit Verdot en zeer oude stokken (+100 jaar) Malbec. Sommige stokken dateren zelfs van 
voor de phyloxera-plaag. In de kelder gebeurt alles zoals honderden jaren geleden : trage persing met een zeer 
oude traditionele pers, oude tonneaus voor de gisting en rijping gebeurt op oude barriques gedurende 3 jaar.  De 
botteling gebeurt direct van het vat in de fles ! Versloeg onlangs in een blinde proeverij alle grote kastelen van 
St-Julien en dit aan een fractie van de prijs! 
 
Domaine du Jaugaret St-Julien 2007     (laatste flessen)      € 34,71 excl. 
Assemblage Cabernet-Sauvignon, Merlot, Petit Verdot en Malbec,  
opvoeding gedurende 36 maand op oude barriques. 
 
Domaine du Jaugaret St-Julien 2008     (april 2012)       € 34,71 excl. 
Assemblage Cabernet-Sauvignon, Merlot, Petit Verdot en Malbec,  
opvoeding gedurende 36 maand op oude barriques. 
 
 
 
 

44. Domaine du Haut-Brugas – Médrac – Bordeaux 
 

 
 
Jean-Pierre Bispalie is nu op pensioen, maar maakte zeer fijne, bijna Bourgondische wijnen tot het oogstjaar 
2001 op zijn 4 ha telende domein in Médrac, een klein gehucht van het dorp Listrac. De wijnen werden heel 
klassiek gevinifieerd op oude barriques van 4 tot 6 jaar lang. Ieder jaar werd er maar één cuvée gemaakt, telkens 
met dezelfde samenstelling : Cabernet-Sauvignon, Merlot en Petit Verdot. Ook hier treft men in de wijngaarden 
nog stokken aan van meer dan 100 jaar oud. Nu worden de druiven au pied verkocht aan Ch. Poujeaux.  
Excellente Prijs/kwaliteitsverhouding!   
 
Domaine du Haut-Brugas Médrac Haut-Médoc 1998        € 19,00 excl. 
Assemblage Cabernet-Sauvignon, Merlot en Petit Verdot,  
Opvoeding gedurende 5,5 jaar op oude barriques. 
 



45. Château Bel-Air Marquis d’Aligre – Margaux – Bordeaux 
 

 
 

 
Jean-Pierre Boyer (79) eigenaar en wijnmaker sinds de jaren 50, bezit wijngaarden in het gehucht Soussans 
tussen deze van Ch. Margaux en Ch. Lascombes.  Het domein omslaat 13 ha, waarvan 7 ha in productie. 
De bedruiving van de wijngaarden zijn klassiek te noemen : alhoewel hier meer dan 10% Petit Verdot aangeplant 
staat, wat toch vrij zeldzaam is.  Het overige deel is aangeplant met gelijke delen Cabernet-Sauvignon, Merlot en 
Cabernet-Franc.  Tevens zijn er ook delen met zeer oude druivenrassen en zelfs enkele pre-phyloxera stokken. 
De wijnen worden niet zoals vele anderen ‘en primeur’ verkocht, maar komen pas veel later op de markt, 
wanneer ze volgens Jean-Pierre drinkklaar zijn.  De 2005 bijvoorbeeld werd pas in 2010 gebotteld.                     
De wijnen gaan ook niet in de traditionele ‘barriques bordelaise’, maar gaan voor minstens 3 jaar op betonnen 
cuves.  Er is geen ‘second vin’ en enkele de mooiste jaren komen op de markt.   
Zo is er bijvoorbeeld geen 1991, 1992, 1993, 1994 en 1997 op de markt gekomen. 
Na 20 à 30 jaar fles, rijpen deze pareltjes naar premier cru niveau… 
 
 
Château Bel-Air Marquis d’Aligre 2005        € 37,19 excl. 
Assemblage C-S, Merlot, C-F en Petit Verdot, opvoeding gedurende 5 jaar op beton. 
 
Château Bel-Air Marquis d’Aligre 2004        € 29,75 excl. 
Assemblage C-S, Merlot, C-F en Petit Verdot, opvoeding gedurende 3 jaar op beton. 
 
Château Bel-Air Marquis d’Aligre 2001        € 31,40 excl. 
Assemblage C-S, Merlot, C-F en Petit Verdot, opvoeding gedurende 4 jaar op beton. 
 
Château Bel-Air Marquis d’Aligre 2000        € 34,71 excl. 
Assemblage C-S, Merlot, C-F en Petit Verdot, opvoeding gedurende 5 jaar op beton. 
 
Château Bel-Air Marquis d’Aligre 1999        € 29,75 excl. 
Assemblage C-S, Merlot, C-F en Petit Verdot, opvoeding gedurende 3 jaar op beton. 
 
Château Bel-Air Marquis d’Aligre 1996        € 29,75 excl. 
Assemblage C-S, Merlot, C-F en Petit Verdot, opvoeding gedurende 3 jaar op beton. 
 
Château Bel-Air Marquis d’Aligre 1995        € 29,75 excl. 
Assemblage C-S, Merlot, C-F en Petit Verdot, opvoeding gedurende 3 jaar op beton. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



46. Château Lapuyade (Clos Marie Louise) – Cardesse – Jurançon (Sud-Ouest) 
�

�
�
Château Lapuyade wordt gerund door een jong dynamisch koppel Régine en Jean-Joseph Aurisset, die op 8 ha 
wijngaard als bijberoep ‘on the side’ wijn maken.  Maar wat voor wijn en met welke passie! Ze startten in 1996.  
In 2000 deed men al een conversie naar biologische wijnbouw en vanaf 2007 naar biodynamie.  In Jurançon 
heeft men een ideale biotoop voor de druiven Gros en Petit Manseng door de grote schommelingen tussen dag en 
nachttemperaturen wegens de hoogteligging.  Door de lange rijping van de druiven aan de stok (passerillage sur 
pied) krijgt men complexe wijnen met veel schakering tussen moelleux en acciditeit. De druiven worden geoogst 
in verschillende tries naargelang de stijl van de cuvee en krijgen een opvoeding mee op oude vaten (2-3-4 jaar) 
die afkomstig zijn uit Sauternes. 
�
Jurançon Sec Gros Manseng 2010            € 8,18 excl. 
100% Gros Manseng, geoogst eind september,  
12 maanden rijping op oude barriques afkomstig uit Sauternes 
 
Jurançon doux Gros Manseng 2010          € 8,67 excl. 
100% Gros Manseng, geoogst uit passerillage aan de stok half oktober,  
12 maanden rijping op oude barriques afkomstig uit Sauternes. 
 
Jurançon doux Petit Manseng 2007           € 13,22 excl. 
100% Petit Manseng, geoogst uit passerillage aan de stok begin november,                                                          
18 maanden rijping op oude barriques afkomstig uit Sauternes. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



47. Domaine Bordatto  – Jaxu – Irouleguy (Sud-Ouest) 
 
 

 
 
Bixintxo Aphaule is Bask van origine en startte zijn domein in Jaxu, een klein dorpje midden in de Pyreneeën in 
het Franse Baskenland. In 2001 ging hij van start met het zoeken naar appelboom- en wijngaarden.  Momenteel 
bezit hij 3,5 ha appelboomgaarden van jong (15 jaar) tot zeer oud (100 en zelfs enkele 200 jaar).   
23 verschillende soorten appels worden apart gevinifieërd om te verdwijnen in drie cuvées.  De ciders zijn 
verrukkelijk met elk hun eigen persoonlijkheid waardoor ze gastronomisch zeer inzetbaar zijn!  Bixintxo heeft 
eveneens een klein perceel (minder dan 1 ha) met 80 jaar oude stokken Tannat.   
Deze wijn komt op de markt onder de appellatie Irouleguy.   
Deze aardsmoeilijke druif wordt hier met het allergrootste respect behandeld.   
De wijngaard wordt enkel met de hand bewerkt, aangezien de steile hellingen.   
Er wordt zeer laat gewacht met oogsten, in 2006 op 10 oktober, aangezien de Tannat in perfecte conditie en 
rijpheid moet zijn. In 2006 slechts 18 hl/ha. De vinificatie gebeurt zeer klassiek zonder ontristing en maceraties 
tot 30 dagen lang. Opvoeding op oude vaten gedurende 12 maand.    
Als resultaat een bom van puurheid, complexiteit en diepgang! 
 
Basandere (la dame sauvage) Cidre demi-sec 2008      € 6,82 excl. 
Assemblage van 12 appelsoorten geselecteerd op rijpheid. 
Gisting op inox, 3 maand prise de mousse in de fles (zonder toevoeging van gist of liquer).  
Wine & Food: op appeldesserten of witschimmelkazen. 
 
Txalaparta Cidre brut 2008        € 7,35 excl. 
Op basis van twee locale appelsoorten: apez sagarra (tanninestruktuur) en eztika (aromatisch karakter). 
Gisting en rijping sur lie op oude barriques gedurende 5 maand, 3 maand prise de mousse in de fles  
(zonder toevoeging van gist of liquer).  
Wine & Food: op rijke visgerechten of gevogelte. 
 
Lurumea (le petit de la terre) Irouleguy Tannat 2006      € 12,45 excl. 
100% Tannat, geoogst op 10 oktober, 18 hl/ha, klassieke vinificatie zonder ontristing,  
30 dagen maceratie, 12 maand op oude barriques. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



48. Ar. Pe. Pe. – Sondrio – Lombardije (Italië) 
 
 

 
 
 

Ar. Pe. Pe. is een familiaal domein, nu reeds vijf generaties. Het domein dateert uit het jaar 1860 en is opgericht 
door Arturo Pelizzati Perego, afgekort Ar. Pe. Pe. Isabella en Emanuele, zus en broer, runnen de dag van 
vandaag het 10 ha telende domein.   De wijngaarden zijn gelegen langs de steile flanken van de vallei tegen de 
grens van Zwitserland aan in de zone Grumello en Sassella. Hier staat traditie nog voorop met een zeer lange 
rijping op oude foeders tot vier jaar lang. De wijngaarden staan nog beplant met zeer oude klonen zoals 
Chiavennasca, een oude Nebbiolo variëteit en Brugnola. Voor de Riserva Rocce Rosse moeten de meeste 
Barolo’s passen….  
 
Rosso di Valtelinna 2009                 € 9,92 excl.                           
100% Chiavennasca (Nebbiolo), 6 maand op oude foeders. 
 
Valtelinna Superiore Rocce Rosse Riserva 1996       (laatste flessen)    € 24,75 excl. 
95% Nebbiolo (Chiavennasca), 5% Brugnola en Pinot noir, 4 jaar op oude foeders, 1 jaar op fles. 
 
Valtelinna Superiore Rocce Rosse Riserva 1997      (laatste flessen)    € 24,75 excl. 
95% Nebbiolo (Chiavennasca), 5% Brugnola en Pinot noir, 4 jaar op oude foeders, 1 jaar op fles. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
49. Bera Vittorio e Figli – Canelli – Piëmonte (Italië) 

 

 
 
De wijngaarden van Bera zijn gelegen rond de heuvels van de stad Canelli in de Asti regio. 
Het familiedomein is al sinds enige tijd overgenomen door dochter Allesandra en zoon Gianluigi die een 
volledige natuurlijke werkwijze hanteren zowel in de wijngaard - waar allerhande fauna en flora groeien - als in 
de wijnkelder, waar respect voor de traditie centraal staan. 
Een specialiteit van het huis is o.a. de Moscato, een lichtzoete mousserende wijn met een aangename zoet/zuur 
balans en lichte alcohol (5,5%). Ideaal bij fruitdesserts of gewoon zo na de maaltijd. 
Proeft zeer zuiver, fijn en heeft een heerlijk muskaataroma. 
De witte Arcese daarentegen is een rijke zuivere witte wijn gemaakt uit de plaatselijke druiven Cortese, Arneis 
en Favorita.  De Barbera Ronco Malo is een selectie van de beste wijngaard en wordt zeer traditioneel 
gevinifieerd op betonnen cuves. 
 
Arcese 2010             € 9,04 excl.                           
Assemblage uit Cortese, Arneis en Favorita, natuurlijke vinificatie op beton. 
 
Le Veranne Barbera del Piemonte 2009           € 9,92 excl. 
100% Barbera uit Piemonte, natuurlijke vinificatie op beton, malolactische gisting in de fles. 
 
Moscato d’Asti 2010         € 11,57 excl.                                        
100% Moscato uit Asti, late oogst, méthode cuve close. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
50. Bartolo Mascarello – Barolo – Piëmonte (Italië) 

 

 
 
Bartolo Mascarello was een legende in de wijnwereld. Ongetwijfeld de meest authentieke Barolo, voornamelijk 
ingegeven door de klassieke wijnmaak filosofie van Bartolo Mascarello en zijn vader. Inmiddels is Bartolo 
Mascarello  overleden en is het Maria Teresa Mascarello die het roer overneemt. De druiven voor de Barolo zijn 
afkomstig van de wijngaarden Rocche, Canubbi, San Lorenzo en Ruè.  Deze ondergaan een lange maceratie op 
schil en worden geassembleerd tot een prachtige Barolo die vervolgens een vatrijping van ruim 2 jaar op oude 
sloveens eiken vaten ondergaat en daarna nog een jaar op fles rijpt. Maria Teresa heeft samen met haar vader de 
afgelopen tientallen jaren de wijngaarden op topniveau weten te krijgen.  Bartolo Mascarello had zelfs tot 1990 
niet eens telefoon. 
 
Barolo Bartolo Mascarello 2007             € 49,59 excl.      
 
  

 
51. Tenuta Villa Rosa – Castellina in Chianti – Toscanië (Italië) 

Tenuta Villa Rosa is een traditioneel wijnhuis waar respect voor de natuur centraal staat.                                        
Niet onlogisch dat deze wijnmaker nauw samenwerkt met wijnmakers als Gianfranco Soldera en Bartolo 
Mascarello. Hier proef je de essentie van Sangiovese in zijn puurste vorm vooral gedragen door een rijpe 
materie, finesse, elegantie en dito zuren. De wijnen worden opgevoed op de klassieke grote oude Slavoonse 
bottes.  De Chianti Classico rijpt één jaar op vat en één jaar op fles alvorens hij op de markt komt.  Dit in 
tegenstelling tot de Riserva waar de wijn twee jaar op vat blijft om daarna nog eens twee jaar op fles verder te 
rijpen.   

Poggio al Rovi 2008               € 8,18 excl.                            
95% Sangiovese, 5% Canaiolo, 12 maand op Slavoonse bottes. 

Chianti Classico 2008         € 10,81 excl.                   
95% Sangiovese, 5% Canaiolo, 12 maand op Slavoonse bottes, 12 maand op fles. 

Chianti Classico Riserva 2003           € 16,63 excl.                              
95 % Sangiovese, 5% Canaiolo, 24 maand op Slavoonse bottes, 24 maand op fles. 

Chianti Classico Riserva 2006           € 16,63 excl.                              
95 % Sangiovese, 5% Canaiolo, 24 maand op Slavoonse bottes, 24 maand op fles. 

 
 

 
 



52. Weinhof Herrenberg – Schoden – Saar (Duitsland) 
 

 
 

Claudia en Manfred Loch bezitten amper 2,3 ha in de koele vallei van de Saar, in het zuiden van de 
Moezelvallei.  Het domein werd door dit koppel opgericht in het jaar 1992. De wijngaarden liggen op de beste 
locaties van de regio : Schöder Herrenberg, Wiltinger Slangenkuil en Ockfen Bockstein, allen gelegen langs de 
leisteenflanken van de Saarrivier. Het domein ligt op een boogscheut van het beroemde Scharzhofberger van 
Egon Müller. Kwaliteit staat hier voorop.  Voor de oogst 2008 had men een rendement van minder dan 30 hl/ha.  
Kristalzuivere droge Rieslings die kracht met elegantie combineren zijn het resultaat van hard werken in de 
wijngaard. Om de zuiverheid van de wijnen te behouden wordt alles sinds 2004 gebotteld onder kroonkurk.   
 �

Loch Riesling 2011       (juni 2012)       € 10,74 excl.                   
100% Riesling, 10 maand op inox. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



53. Rita & Rudolf Trossen – Kinheim – Moezel (Duitsland) 
 

                    
 

Rita en Rudolf Trossen bezitten amper 2,2 ha in Kinheim langs de Moezelrivier.  Ze bezitten 16 mini percelen op 
de steile flanken zoals Pyramide.  Een perceel volledig bovenaan de flank in de vorm van een Egyptische 
Pyramide of Madonna, een pre-phylloxera perceel waar bovenaan de wijngaard een klein beeldje staat van de 
Madonna. Een Madonna is in de westerse kunst een afbeelding van Maria.  Rudolf Trossen kreeg al op heel 
jonge leeftijd een reactie op chemische stoffen. Bij het opstarten van het domein in 1976 was het dan ook 
vanzelfsprekend dat Rudolf en Rita biodynamisch te werk gingen volgens de principes van Rudolf Steinert uit de 
jaren 1920. De sulfietwaardes zijn hier dan ook een pak lager dan in de rest van Duitsland. Men gaat hier zeer 
precies ter werk. De eerste oogst gebeurt vanaf midden oktober in verschillende tries t.e.m. eind november voor 
de Auslese. De Schieferblume is een mix van verschillende percelen. De Trossen kabinett trocken is afkomstig 
van het perceel Pyramide en Von der Lay, het perceel met de oudste stokken. De botteling gebeurt pas eind 
september. Niet verwonderlijk dat de wijnen dikwijls als suggestiewijn geserveerd worden bij o.a. Noma en 
Geranium in Kopenhagen. 
 
Trosseco 2010          € 9,50 excl. 
100% Riesling Spätlese uit Roosenberg, natuurlijke CO² is gere-injecteerd.    
 
Riesling Schieferblume 2010            € 9,50 excl.                   
100% Riesling, 12 maand op inox en oude foeders. 
 
Riesling Auslese Von der Lay 2009       € 19,83 excl.                   
100% Riesling, 12 maand op inox en oude foeders. 
 
Riesling Pyramide Nature 2010  (uitverkocht)       € 19,83 excl.                   
100% Riesling uit de wijngaard Pyramide, zonder zwavel, 12 maand op damjan. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



54. Dr. Loosen – Bernkastel – Moezel (Duitsland) 
 

 
 
Ernst Loosen is de stuwende kracht achter het gereputeerde Weingut Dr. Loosen in Bernkastel.  De Riesling-
king werd in 2005 in the ‘hall of fame’ geplaatst en werd verkozen door Decanter als ‘Man of the year 2005’. 
18ha beslaat het domein dat gelegen is langs de uiterst steile flanken van de Moezelvallei bestaande uit blauwe 
leisteen.  Opvallend hier is dat er immens veel oude wijngaarden zijn die nog ‘ongeënte’ stammen bevatten.  Als 
resultaat krijg je kristalheldere Rieslings die balanceren tussen zoet en zuur.  Piepjong proeven ze al als echte 
tongballerina’s op het scherp van de snee.  2009 wordt nu al beschouwd als één van de allergrootste wijnjaren in 
Duitsland. 
 
Dr L Riesling trocken 2009            € 6,82 excl. 
100% Riesling, 9 maand op inox. 
 
Dr L Riesling (lieblich) 2008 / 2009           € 6,82 excl. 
100% Riesling, 9 maand op inox, +/- 30 gr. RS 
 
Riesling trocken Blauschiefer 2009             € 9,77 excl. 
100% Riesling, selectie van verschillende wijngaarden, 9 maand op inox. 
 
Riesling trocken Alte Reben Urziger Wurzgarten 2008         € 24,79 excl. 
100% Riesling, single vineyard, 12 maand op inox. 
 
Riesling Kabinett Graacher Himmelreich 2008           € 12,81 excl.                     
100% Riesling, single vineyard, 9 maand op inox, +/- 18 gr. RS 
 
Riesling Spätlese Erdener Treppchen 2007 / 2010          € 16,48 excl.                  
100% Riesling, single vineyard, 9 maand op inox, +/- 35 gr. RS 
 
Riesling Auslese Wehlener Sonnenuhr 1981   (laatste flessen)        € 33,06 excl. 
Vinotheek-wijn. 
 
Riesling Auslese Graacher Himmelreich 1982    (laatste flessen)        € 33,06 excl. 
Vinotheek-wijn. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



55. Artur de Barros e Sousa - Funchal – Madeira (Portugal) 
 

 
 

Madeira is een unieke wijn afkomstig van het eiland Madeira die bij Portugal hoort maar gelegen is ter hoogte 
van Noord-Afrika. Hij behoort tot de familie van de versterkte wijnen zoals Porto, maar hiermee is dan ook alles 
gezegd. Zijn smaak is veel frisser, complexer en fijner en eens de fles open kan hij maanden - zo niet een jaar - 
openstaan.   
Het unieke subtropische klimaat, de vulkanische bodem en het gebruik van witte druivenrassen zijn enkele 
voorbeelden die van Madeira een uitzonderlijke drank maken.   
Echter het estufasysteem zorgt ervoor dat de Madeira zijn typisch karakter meekrijgt en dat deze wijn een 
onsterfelijk bewaarkracht heeft.   
Madeira’s tot 100 en zelfs 200 jaar oud zijn geen uitzondering en proeven nog verrukkelijk. 
Het domein Artur de Barros werd opgericht in 1890 door Pedro José Lomelino en is nu toe aan de 4de generatie,  
Het is tevens de kleinste producent van het eiland met een jaarlijkse productie van om en bij de 10 000 flessen. 
 
De druiven worden zorgvuldig geselecteerd uit de zones Jardim da Serra voor Sercial,  
Campanario  voor Malvazia en Boal en Sao Vincente voor Verdelho.   
Ze gebruiken tevens een kleine hoeveelheid van de zeldzame druif Listrao Branco van het aanpalend eiland 
Porto Santo.  Als enige op het eiland werken ze voor alle Madeira’s met het aloude Canteiro rijpingsproces, 
waardoor iedere madeirawijn rijpt op de zolders in pipas. Uiterst zeldzame flessen. 
 
Sercial Artur Barros 1987  (zeer beperkt)           € 66,11 excl. 
100% Sercial, old canteiro system, 22 years cask, bottled in 2009. 
 
Seco Reserva Velha Artur Barros  (zeer beperkt)          € 41,32 excl. 
100% Sercial, old canteiro system, blend of 20 years old, bottled in 2009. 
 
Verdelho Artur Barros 2003/2004  (zeer beperkt)          € 39,66 excl. 
100% Boal, old canteiro system, 6 years cask, bottled in 2009. 
 
Boal Artur Barros 2003/2004  (zeer beperkt)          € 41,32 excl. 
100% Boal, old canteiro system, 10 years cask, bottled in 2009. 
 
Malvazia Artur Barros 1986  (zeer beperkt)          € 72,73 excl. 
100% Malvazia, old canteiro system, 21 years cask, bottled in 2009. 
 
Malvazia Artur Barros 2003  (zeer beperkt)          € 39,66 excl. 
100% Boal, old canteiro system, 6 years cask, bottled in 2009. 
 
Doce Reserva Velha Artur Barros  (zeer beperkt)          € 41,32 excl. 
100% Boal, old canteiro system, blend of 25 years old, bottled in 2009.�
�
 
 
Contactgegevens: 
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